
Safra 2017

Casta 85% Carmenere e

15% outras variedades

Região Vale do Cachapoal

       

Descrição Um Carmenere concentrado e maduro. De 

coloração rubi com reflexos púrpura. Seus 

aromas expressam boa intensidade , como 

notas de frutas negras (amora e cereja), além 

de cacau.Encorpado,redondo e com um final 

longo, este vinho acompanha carnes assadas 

grelhadas (churrasco), ensopados, queijos 

amarelos, massas recheadas ao molho de 

tomate.

Vinhedo

Vinha de Origem Peumo (85%) / Outros (15%)

Solo Argila escura.

Clima Temperado, com dias quentes e noites frias.

Colheita Colheita manual 

 13 a 20 de abril, 2017.

   

Vinificação

Vinícola Viña Cono Sur. Santa Elisa. Chimbarongo

Maturação 80% em barricas e 20% em tanque de aço 

inoxidável durante 12 meses.

Envase Dezembro, 2017.

     

Análise de laboratório

Teor Alcoólico 13,7 %vol

Açúcar residual 4,0 g/l

pH 3.6

Acidez total 5,1 g/l 

CONO SUR BICICLETA CARMENERE 2017 

reserva especial


