
reserva especial

Safra 2017

Casta 100% Sauvignon Blanc

Região Vale de Casablanca

       

Descrição Este Sauvignon Blanc é coloração amarelo palha. 

Seus aromas expressam notas cítricas, lichia, 

toranja,notas herbáceas e flores brancas. Em 

boca é fresco e persistente Harmoniza com 

pratos a base de frutos do mar, carnes brancas, 

pizzas de aliche e mozzarela de bufala.

Vinhedo

Vinha de Origem Los Boldos Estate (75%) / 

 El Centinela Estate (25%)

Solo Solos minerais com argila vermelha.

Clima Suave, com noites frias e nevoeiro pela 

manhã. O Centinela é definitivamente uma das 

áreas mais frias do Vale de Casablanca.

Colheita Colheita manual 

 4 de março, 2017.

   

Vinificação

Vinícola Viña Cono Sur. Santa Elisa. Chimbarongo

Maturação 6 meses tanque de aço inoxidável.

Envase Agosto, 2017.

     

Análise de laboratório

Teor Alcoólico 12,0 %vol

Açúcar residual 3,1 g/l

pH 3.2

Acidez total 7,4 g/l 
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