
Safra 2017

Casta 85% Cabernet Sauvignon e 

15% outras variedades

Região Vale de Maipo

       

Descrição Vinho de coloração rubi com reflexos 

violáceos, este Cabernet expressa aromas de 

frutos vermelhos intensos, como framboesa, 

cassis e ameixa, além de notas tostadas. Em 

boca é encorpado, com taninos redondos, 

maduros e boa persistência. Harmoniza muito 

bem com pratos a base de carne vermelha ao 

molho de pimentão, massas ao molho de 4 

queijos e embutidos.

Vinhedo

Vinha de Origem Maipo Alto (85%) / Outros (15%)

Solo Aluvial e com baixa fertilidade.

Clima Temperado, dias quentes e noites frias.

Colheita Colheita manual

 2 - 14 de abril, 2017.

   

Vinificação

Vinícola Viña Cono Sur. Santa Elisa. Chimbarongo

Maturação 100% em barricas durante 8 - 10 meses. 1 mês 

em tanque de aço inoxidável.

Envase Dezembro, 2018.

     

Análise de laboratório

Teor Alcoólico 13,7 %vol

Açúcar residual 4,0 g/l

pH 3.66

Acidez total 5,2 g/l 
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